
„Der Kern gesunder Lebensweise“

Würden wir Essen und Trinken nur 

als Mittel zum Leben sehen, 

dann blieben die Vielseitigkeit frischer Küche,

die Künste feiner Zubereitung, 

all die guten Weine und das Vergnügen,

gemeinsam bei Tisch zu sitzen, unausgesprochen.

Unseren Gästen wollen wir daher immer auch in besonderer  

Weise dienen mit dem steten Bestreben, 

Gaumenfreuden und Gastlichkeit 

zu einem gesunden Ganzen zu verbinden.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 

und einen schönen Aufenthalt in 

unserem Restaurant „Vugelbeerbaum“

Ihr Ferienhotel Mühlleithen Team



Spezialitäten 
Restaurant „Vugelbeerbaum“

Gefülltes Vugelbeernest

gefüllte Steaks, Gemüse, Rösti, Kräutertasche

Vugelbeerlikör

17,50 Euro

Lammrückenfilet

auf Rotweinzwiebeln mit Speckbohnen 

und Rosmarinkartoffeln

Kräuterschnaps

15,00 Euro



Vorspeisen

Speckfettbrot    
mit Griebenschmalz und Saurer Gurke 4 3,00 Euro

Kleiner Salatteller
mit gemischten Salaten der Saison 4,20 Euro

Tomate – Mozzarella
auf frischem Rucola, Balsamicocrème dazu Baguette 5,00 Euro

Krabbencocktail
auf frischem Salat dazu Toast 6,50 Euro

Ragout fin
mit Käse überbacken dazu Toast 2 4,50 Euro

Suppen
Tomatensuppe
mit Sahnehäubchen und Basilikum 3,60 Euro

Ukrainische Soljanka
mit Brot 4,10 3,60 Euro

Currysuppe
mit Ananas 4,00 Euro



Salate
Salat „Griechischer Art“
mit Paprika, Gurke, Zwiebeln, Oliven und Schafskäse 7,50 Euro

Salat „Wellness“
mit frischen Früchten und gebratenen Hähnchenbruststreifen 9,00 Euro

Salat „Mediterran“
mit Blattsalaten, Ananas und gebratenen Riesengarnelen 10,00 Euro

Zu allen Salaten reichen wir ofenfrisches Baguette und ein Dressing Ihrer Wahl:  
Joghurt- oder Knoblauchdressing oder Himbeervinaigrette

Vegetarische Gerichte
Folienkartoffel
mit Kräutersauerrahm und Salat 6,50 Euro

Nudelpfanne klein     6,50 Euro
mit Pilzen, Gemüse und Käse überbacken groß      8,00 Euro

Kartoffel – Zucchiniburger
an Balsamicocrème 9,50 Euro



Vogtländische Gerichte
Kartoffelsuppe
mit einer Wiener und Brot 8 5,20 Euro

Schwammespalken
mit Bambes 7,50 Euro

Bambes 
mit Schwammebrie 7,00 Euro

Sauerbraten
mit Rotkohl und Griene Kließ 9 10,20 Euro

Entenbrust
mit Rotkohl und Griene Kließ 9 13,50 Euro

Vogtländisch = Deutsch:

„Schwammespalken“ 
süß- saurer Eintopf aus heimischen Pilzen und Kartoffelstücken

„Bambes“
aus roher Kartoffelmasse mit Buttermilch gemachte Kartoffelpuffer

„Schwammebrie“
heimische Pilze in Rahmsoße

„Griene Kließ“
aus 2/3 roher geriebener und 1/3 zerkochter Kartoffelmasse hergestellte Klöße



Hauptgerichte
„Die Klassiker“

Leber „Berliner Art“
mit Apfelscheiben, Zwiebelringen und Kartoffelpüree                 9,20 Euro

Rostbrätl
Schweinerückensteak mit Senf und Zwiebeln dazu Bratkartoffeln 9,00 Euro

Schweineschnitzel
mit Fingermöhrchen und Pommes Frites 2 10,50 Euro

Schweinemedaillons
auf Pilzrahmsoße mit frischem Gemüse und Kroketten 1,3,4 12,20 Euro

Rumpsteak
mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat 2      13,50 Euro

Putensteak
mit Spinat und Käse überbacken auf Pilznudeln 15 10,60 Euro

Putengeschnetzeltes
mit Champignons im Reisnest dazu Salat 15      10,00 Euro

Szegediner Gulasch
mit Böhmischen Knödeln 8,50 Euro

Eisbein
mit Meerrettichsoße, Sauerkraut und Klößen 3,15 8,50 Euro



Hauptgerichte
„Die Neuen““

Pfeffersteak
an Paprika-Maisgemüse mit Wedges und Sauerrahm 14,50 Euro

Schweinerrückensteak 
mit gebratenen Pilzen & Feta gratiniert
dazu gebackener Blumenkohl und Kartoffelzapfen 10,90 Euro

Fleischspieß „Ferienhotel“
Rind-, Schwein-& Putenfleisch am Spieß
auf Honig-Chillissoße, dazu Grilltomate und Kartoffelvariation 12,10 Euro

„Aus dem Fluss & Meer“

Matjesfilet
mit Zwiebeln, Saurer Gurke und Kartoffeln 7,20 Euro

Zanderfilet
an Karotten-Wirsinggemüse und Limoneneis 12,80 Euro

Seelachsfilet
mit Gurkensalat und Kartoffeln 8,30 Euro

Lachsfilet
auf Kartoffel-Käse-Rösti mit Gemüse und Zitronenbuttersoße 13,50 Euro

Mandel-Forelle 
mit Rotkohl und Kartoffeln 11,50 Euro



Für den kleinen Hunger
Toast Hawaii
mit Schinken, Ananas und Käse überbacken 5,50 Euro

Bauernfrühstück 2 8,00 Euro

Sülze
mit Remoulade und Bratkartoffeln 2,3 7,80 Euro

Käsebrot 1 6,00 Euro

Bunte Platte
frisches Brot mit diversen Aufschnittsorten 2,3,4,15 8,00 Euro

Frischer Hackepeter ( immer Freitags ) 8,20 Euro

Für unsere Kinder
„Biene Maja“
Portion Pommes Frites mit Ketchup 3,80 Euro

„Spongebob“
Spaghetti Bolognese mit geriebenem Käse klein    4,50 Euro

groß     6,50 Euro
„Mickey Maus“
Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites 6,50 Euro

„Pumuckl“
Fischstäbchen mit Kartoffelbrei 4,50 Euro

„Mondgesicht“
Eierkuchen mit Apfelmus 4,20 Euro



Dessert
„Schneegestöber“
gefüllter Crèpe mit Vanilleeis, Fruchtsoße, Sauerrahm 5,90 Euro

Apfelringe
mit Vanillesoße 1,10 4,00 Euro

„Dessertvariation Ferienhotel“
nach Art des Hauses 6,50 Euro

Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahnehäubchen 2,70 Euro

Ein Stück hausgebackener Kuchen 2,40 Euro

Ein Stück Torte 2,70 Euro

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unsere Kuchen- und Tortenauswahl 
oder unserer Eiskarte.



„Haamit“
Unner Sproch verstieht net jeder,

manche hams fei nie gekunnt.

Oder verstehen Sie vielleicht unsere

 kleine vogtländisch/erzgebirgische Anekdote?

„Wu de Hasen „Hos´n“ haasen

und de Hosen „Hus´n“ haasen

- do bi iech deham“

Wir danken Ihnen für Ihren Besuch in unserem „Vugelbeerbaam“ 

und freuen uns, Sie wieder einmal bei uns begrüßen zu dürfen.

Legende zur Speisenkarte:

1 Farbstoff  
2 Konservierungsstoffe                    10 Zuckerart u. Süßungsmittel
3 Antioxidationsmittel    11 Aspartam-Phenylalaninquelle
4 Geschmacksverstärker 12 chininhaltig
5 geschwefelt 13 coffeinhaltig
6 geschwärzt 14 Nitritpökelsalz
7 gewachst   
8 Süßungsmittel
9 Phosphat
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